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Vorspeisen

Der Anfang...
»Ziege im Acker” € 990
Lauwarmer Ziegenkdse — Feldsalat — Portweinfeige — Schinkenspeck (*3)
Warm cheese of goat — lamb’s lettuce - figs in port wine — ham
Carpaccio € 10,90
Feines Carpaccio vom Rind mit Basilikumpesto — Ruccola-Salat
Fine beef carpaccio with basil pesto -rocket salad

Suppen
Die Steigerung...
Gemiisebriihe mit Kriuter-Flédle € 3,40
Vegetable broth with herb-pancake strips
Schwidbische Maultaschensuppe € 4,90
Broth with filled pastry
Herbstkreation — Kilirbiswunder € 4,90
Kiirbiscremesiippchen mit seinen gerdsteten Kernen und Kiirbiskernél
Pumpkin cream soup with roasted kernels and pumpkin seed oil
Feurige Gulaschsuppe € 6,90
Realy spice goulash soup

Salate

Variationen des Herbstes ...
Gschwitzig — Schwidbischer Kartoffelsalat mit Zwiebeln € 5,90
swabian potato salad with onions
Portion Schweizer Wurstsalat (15 € 6,90
Portion Swiss sausage salad
Herbstkreation — ,, Ententanz ,, € 9,90

Feldsalat — gerducherte Entenbrust - Ziegenfrischkdse
arugula — smoked duck breast - goat cheese

* Allergene / Inhaltsstoffe

Bei Fragen zu moglichen Allergenen und Inhaltsstoffen in unseren Speisen informieren wir Sie gern.

Flr detaillierte Informationen fragen Sie bitte unser Personal



Bunter Salat mit unserem Hausdressing € 3,90
Autum salads with house dressing

mit gebratenen Pilzen und Walniissen + € 5,00
with fried mushrooms and walnuts

mit gebratenen Putenbruststreifen und Sweet Chili Sauce + € 6,00
with roasted turkey breast and sweet chili sauce

mit White Tiger Gamba‘s und Sweet Chili Sauce + € 8,00
with white tiger shrimps and sweet chili sauce

mit gratiniertem Ziegenfrischkdise + € 7,00
with goat fresh cheese au gratin

mit 200g Jungbullen-Rumpsteak und Kréuterbutter + € 13,00
with 200g jungbull rumpsteak an herbal butter

Vegetarisch & Vegan
Ganz schén griin...

Zucchiniboot - ,,Ahoi” €11,90
Polenta — Olive — Paprika — Tomatenschmelz

Zucchini — spelled — olive — pepper — tomato melt

Schni - Po — Sa “Vegan” €12,90
Polenta — Pommes frites — Salat
Polenta-Schnitzel - Pommes — Salat

Sommerkreation —,, Ganz schon pfiffig ,, €12,90
MQEtBFSCh Steinpilzravioli — gebratene Pfifferlinge - Ruccolapesto

Porcini Ravioli - fried chanterelle - wild rocket pesto

Kdsespdtzle hausgemacht €12,40
egetamsch mit Zwiebelschmelze und kleinem Salat
Cheese noodles hand-scraped with onion melt

~ ,Richtig gewickelt” €11,40
egetamsch Kréutercrépe — Sautierte Champignons in Sherry-Rahm

Herb crépe - Sauteed mushrooms in sherry cream

* Allergene / Inhaltsstoffe
Bei Fragen zu moglichen Allergenen und Inhaltsstoffen in unseren Speisen informieren wir Sie gern.
Flr detaillierte Informationen fragen Sie bitte unser Personal
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Fisch
Ins Netz geqangen...

Forelle “Miillerin Art”
Ganze gebratene Forelle - braune Butter — Lauchgemiise — Butterkartoffeln
“trout miller”- buttered potatoes - spinach

,Wald und Meer”

Gebratenes Zanderfilet an Steinpilz-Risotto mit Vanilletomaten und Kakaobohnen

€17,90

€ 19,90

Fillet of red mullet on stone mushroom risotto with vanilla tomatoes and cocoa beans

Fleisch
Der Hohepunkt...

,HOor mal wer da hdmmert” - Schnitzel Wiener Art
GrolRes Schnitzel vom Schwein — Beilagensalat

Pork cutlet - side salad

»A Kruschtsaubroda mit a scheana Balla“
Schweinekrustenbraten — Schwarzbier-Sauce — Princessbohnen

Roast pork - black beer sauce - Princess beans — house made swabian noodes

»Lendchen Schwein, ging allein ...
Gebratenes Filet vom Schwein an sautierten Pilzen in Rahm

Pork loin - cream sauce — mushrooms

,»Oh du liebes Bdickle”

Geschmortes Ochsenbackchen an Trollingers6Rle und Butterbohnchen
Braised ox cheek with trollinger meat and butter beans

Herbstkreation — ,,Entenlust”
Rosa gebratene Entenbrust von der Barbarie Ente — Orangenjus

Apfelrotkohl - KartoffelkloR3e
Pink roasted duck breast from the Barbarie duck - Oranges jus - red cabbage
potato dumplings

Kalbsriicken im Griinen
Rosa gebratener Kalbsriicken — Krauterkruste — Steinpilz-Ragout

Roast veal steak - wild herb crust — stone mushroom ragout

* Allergene / Inhaltsstoffe

Bei Fragen zu moglichen Allergenen und Inhaltsstoffen in unseren Speisen informieren wir Sie gern.

Fir detaillierte Informationen fragen Sie bitte unser Personal

€ 9,40

€11,90

€11,90

€ 14,90

€17,90

€ 20,90



Der Beliebteste ...

Zwiebelrostbraten — grof3, mit ??? ond Sof3!
Roastbeef vom Jungbullen — Zwiebeln — Trollingerséfile - bunter Beilagensalat
Roasted beef with Onion — wine sauce — mixed salad

“ Ladykracher ” 200g ** € 14,20
“Mann oh Mann ” 300g ** €17,20
“Boah Ey ” 400g** € 19,90

* Allergene / Inhaltsstoffe
Bei Fragen zu moglichen Allergenen und Inhaltsstoffen in unseren Speisen informieren wir Sie gern.
Fir detaillierte Informationen fragen Sie bitte unser Personal



Steaks —,,Wahnsinns Rind”

Rinderhiiftsteak ,Argentinia“ »Ladykracher” 200g**
Sirloin steak »Mann oh Mann“ 300g**
Rumpsteak ,,Jungbulle” »Ladykracher” 200g**

»Mann oh Mann“ 300g**

Kalbsriickensteak yLadykracher”  200g**
Veal steak »Mann oh Mann“ 300g**
Rinderfilet , Argentinia“ »Ladykracher” 150g**
tenderloin »Mann oh Mann“ 250g**

Zu allen Steaks reichen wir einen kleinen gemischten Salat vorweg.
To all steaks are served with a small salad to start.

Saucen zu den Gerichten

home made
Trollinger-Bratensauce €2,40 Sauce Hollandaise
Rahmsauce €2,70 Sauce Bernaise
Pilzrahmsauce €3,20 Krauterbutter

Pfefferrahmsauce €3,20

Beilagen-Portionen zu den Gerichten

Side dishes
Pommes frites €2,90 Speckbohnen
Hausgemachte Spatzle €3,90 Gebratene Champignons
Kartoffel-Kroketten €3,40 Grillgemiise
Bratkartoffeln €3,40 Grilltomate
Rosmarin-Kartoffeln €3,40 Apfel-Blaukraut

Kartoffel-Kl6RBe €3,40

* Allergene / Inhaltsstoffe
Bei Fragen zu moglichen Allergenen und Inhaltsstoffen in unseren Speisen informieren wir Sie gern.
Flr detaillierte Informationen fragen Sie bitte unser Personal

€3,40
€3,40
€2,40

€3,90
€3,90
€3,40
€3,40
€3,40

€12,40
€ 15,40

€12,90
€ 15,90

€ 14,40
€17,40

€ 16,90
€ 23,90
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Dessert

Die Versuchunag...

,,Griitz dich Beere”
Beerengriitze mit Vanille-Eis

Berry jelly with vanilla ice cream

,Freches Friichtchen”
Feiner Fruchtsalat mit Zitronen-Sorbet

Fine fruit salad with lemon sorbet

»...hier kommt die Sonne”
Creme brulee von der Tonka-Bohne - Passionsfruchtsorbet

Creme brulee from the tonka bean - passionfruit sorbet

»Honey Moon*“
Walnufparfait mit Walnusskrokant und Beerenfriichte
walnut parfait with walnut brittle and berries

Herbstkreation — ,,Hot Love”
3 Kugeln Vanilleeis — Warme Himbeersauce

3 scoop of vanilla ice cream - hot raspberry sauce

»Crepes Royal”
Siifer Pfannkuchen mit Vanilleeis und Beeren
Sweet pancake with vanilla ice cream and berries

1 Kugel Eis
1 scoop of ice cream

3 Kugeln Eis
3 scoop of ice cream

... mit Sahne
... with cream

Unsere Eissorten, von C’arte Dor:

Our flavors of C’arte Dor:

Erdbeer Vanille Schokolade
Strawberry Vanilla Chocolate
Karamell Zitronensorbet Mango-Sorbet
Caramel lemon sorbet mango sorbet

* Allergene / Inhaltsstoffe

Latte Macchiato
Latte Macchiato

Walnuf
Walnut

Bei Fragen zu moglichen Allergenen und Inhaltsstoffen in unseren Speisen informieren wir Sie gern.

Fir detaillierte Informationen fragen Sie bitte unser Personal

4,50

4,90

6,90

6,90

5,90

5,90

2,40

4,90

0,70



* Allergene / Inhaltsstoffe
Bei Fragen zu moglichen Allergenen und Inhaltsstoffen in unseren Speisen informieren wir Sie gern.
Fir detaillierte Informationen fragen Sie bitte unser Personal



